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t, Общие положепия
1.1. Настоящее Положение об организации питания в ГЩОУ

разработано в соответствии с Федералъным Законом Ns 273-ФЗ от 29. |2.2012 r"

<Об образовании в Российской Федерации) с изменениями на 14 апреля 2022
года, СанПиН 2.З12.4.З590-20 <Санитарно - эпидемиологические требования
к организации общественного питаниrI населения), нормами СанПиН
2.4.З648-20 <<Санитарно -эпидемиологические требования к организациям
воспитаниrI и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи),
Федера_гrьным законом Jф 29-ФЗ от 02.01.2000 г. <<О качестве и безопасности
пищевых продуктов> (в редакции от 1 января2022 года),Уставом дошкольнOго
образовательЕого учреждениrI.

1.2. Щанное Положение разработано с целью создания оптим€tльных

условий для укрепления здоровья воспитанников, обеспечения безопасного и
сбалансированного питания детей раннего и дошкольного возраста,
осуществления контроJlя создания необходимьtх условий для качественного
питаниrI, Еедоttущения возникновения групповых инфекционных и
неинфекционных заболеваний, отравлений в дошкольном образовательном

учреждении.
1.З. Настоящее Положение опредеJuIет основные цели и задачи

организации питания восtIитанников в ГК.ЩОУ, устанавливает требования
к организации питания детей, порядок поставки продуктов, условия и сроки
их хранениrI, возрастные нормы питания. Регламентирует гIорядок
организащиии учета IIитания в детском саду, определяет ответственность и
контроль, а также

финансирование расходов на питание в дошкольном образовательном

учреждении, определяет учетно-отчетную документацию по питанию.
1.4. Порядок поставки продуктов опредеJuIется договором.
1.5. Закупка и поставка продуктов питания осуществляется в соответствии

с Федеральным законом Jф 44-ФЗ от 05.04.201З г. с изменениями на 30
декабря 2020 года (О контрактной системе в сфере закупок товаров,

работ, усJtуг для обесцечениlI госуларственньIх и муницип€Lпьных нужд) на
договорной основе, как за счет средств бюджета, так и за счет платы родителей
(законных представителей), при нitlrичии таковой, за присмотр и уход за

детьми в дошкольном образовательном учреждении.
1.6. Организация питани[ в дошкольном }чреждении осуществляется

штатными работник€lNIи данного учреждения.
1.7. Срок данного ПоложениrI не ограничен. Положение действует до

принrIтия нового.

2. Основные цели и задачи организации питания.
2.1. Основной целью организации питания воспитанников в МБДОУ

является создание оптимuLпьных условий дJuI укрепления здоровья и
обеспечения безопасного и сбалансированного питания воспитанников,
осуществления контроля необходимых условий для организации питания, а
также соблюдения условий приобретениrI и хранения продуктов в дошкольном



{i

учреждении.
2.2. Основными задачами при организации питания воспитанников в

ГКДОУ являются:
о обеслечение воспитанников питанием соответствующимвозрастным

физиологическим потребностям в рацион€tльном и сбалансированном
питании;

. гарантированное качество и безопасность питаниrI и пищевых
продуктов, используемых в питании;

опредупреждение (профилактика) среди воспитанников дошкольного
учреждении инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с

фактором питаниrI;
о пропаганда принципов здорового и сбатrансированного питания;
о анuLдиз и оценка уровЕя профессиоЕ€LIIизма лиц, участвующих в

обеспечении качественного питания, по результатам их практической
деятельности;

о разработка и соблюдение нормативно - правовых актов МБДОУ в части
организации и обеспечения качественного питаниrI в дошкольном
образовательном учреждении.

3. Требование к организации пптанпя воспитанников
З.1. !ошколъное образователъное учреждение обеспечивает

гарантированное сбаrrансированное питание воспитанников в соответствии с их
возрастом и временем гrребывания в детском саду по нормам, утвержденным
санитарными нормами и правилами.

З.2. Требования к деятельности по формированию рациона и
организации питания детей в ГКДОУ, производству, ре€Lлизации,
организации потребления продукции общественного питания для детей,
посещающих дошкольное образовательное учреждение, определяются
санитарными правилаI\dи и нормативами, установленными санитарными,
гигиеническими и иными нормами и требованиrIми, не соблюдение которых
создаетугрозу жизни и здоровья детей.

3.З. Лица, посryпающие на рабоry в организацию, должны
соответствовать требованиям, касающимся прохождение ими
профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, предварительных и
периодических медицинских осмотров, вакцинации, установленным
законодательством Российской Федерации.

З.4. Ответственный по питанию проводит ежедневный осмотр
работников, занятьIх приготовлением пищи и работников, непосредственно
контактирующих с пищевой продукцией, в том числе с продовольственным
сырьем, на наlrичие гнойничковых заболеваний кожи рук и открытых
поверхностей тела, признаков инфекчионных заболеваний. Результаты осмотра
заносятся в <<Гигиенический журнал>> (прuлоэtсенuе /0 СанПиН2.З12.4.3590-20).
Список работников, отмеченных в журнале на день осмотра, должен
соответствовать числу работников на этот день в смену.

Лица с кишечными инфекциями, гнойничковыми заболеваниями кожи рук
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И ОТКрытых поверхностеЙ тела, инфекционными заболеваниlIми должны быть
отстранены от работы с пищевыми продуктами.

3.5. Оборудование и содержание пищеблока должны соответствоватъ
санитарным.правилам и норма организации общественного питания, также
типовой инструкции по охРане труда при работе на пищеблоке.

З.6. Пищеблок должен быть оснащен электрооборудованием ддя
ре€tлизации технологического процесса; холодильным, моечным
оборудованием, инвентарем, посудой, тарой, изготовленными из матери€lJIов,
соответствующих требованиям, предъявляемым к материzшам,
контактирующим с пищевой продукцией, устойчивыми к действию моющих и
дезинфицирующих средств и обеспечивающими условия хранения,
изготовления и ре€rлизации пищевой продукции.

З.7. Внутренняrt отделка производственньIх и санитарно - бытовых
помещениЙ пищеблока должна быть выIIолнена из материчLгIов, позволяющих
проводить ежедневную влажную уборку, обработку моющими и
дезинфицирующими средств€}ми, и не иметь повреждений.

З.8. Складские помещения дJuI хранениrI продукции должны бытъ
оборудованы приборами для измерения относителъной влажности и
темпераryры возд)rха, холодильное оборудование - контрольными
ТеРМоМетрами. Ответственное лицо ежедневно снимает IIоказанияприборов
учета и вносит их в соответствующий журнi}л (гrриложение 12 СанПиН
2.з12.4.з590-20).

4. Порядок поставки продуктов питания
4.1. Порядок поставки продуктов определяется договором между

поставщиком и дошкольным образовательным )л{реждением.
4.2. Поставщик поставJuIет товар отдельными партиями по зzulвке ГКДОУ,

с момента подпиQания договора.
4.з. Поставка товара осуществляется гý/тем его доставки поставщиком в

кладовую дошкольного учреждения. Продукция, поступающ€ш в кладовую
ГКДОУ, должна иметь документы, tIодтверждающие их происхождение,
качество и безопасность.

4.4. Товар должен бвrть упакован надлежащим образом, обеспечивающим
его сохранность при перевозке и хранении.

4.5. На упаковку ("ару) товара должна быть нанесена маркировка в
СООТВеТсТВии с требованиями законодательства РоссиЙскоЙ Федерации.

4.6. Транспортировку пищевых продуктов проводят в условиях,
обеспечивающих их сохранносl,ь. ,Щоставка пищевых продуктов
ОсУЩествляется специализированным транспортом, имеющим санитарный
паспорт.

4.7. Не доtý/скаются к при9му продукты питания с признаками
НеДОброкачественности, а также продукты без сопроводительных документов,
ПОДТВерждаюIцих их качество и безопасность, не имеющие маркировки.

4.8. Входной контролъ поступающих продуктов осуществляется
СТаРшеЙ медицинскоЙ сестроЙ, заведующим хозяЙством, кJIадовщиком.
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Результаты KoHTpoJLя регистрируются в Журнале бракеража скоропортящейся
пищевоЙ продукции, поступающей в кJIадовую ГК.ЩОУ (приложение1 СанПиН
2.з/2.4.з590-20).

5. Условия и сроки храненпя продуктов питания
5.1. Щоставка и хранение продуктов питания должны находиться под

строгим контролем заведующего и старшей медицинской сестры дошкольного
учреждениrI, так как от этого зависит качество приготовляемой пищи.

5.2. .ЩокументациrI, удостоверяющая качество и безопасность
продукции, маркировочные ярлыки (или их копии) должны сохраняться до
окончания ре€tлизации продукции.

5.3. Сроки храненшI и ре.lпизации особо скоропортящихся продуктов
должны соблюдаться в соответствии с СанПиН 2.З12.4.З590-20.

5.4. ГКДОУ обеспечено морозильными камерами, бытовыми
холодильниками. Кроме этого, имеются кладовые дjIя хранениrI сухих
продуктов, овощей

5.5. Кладовые и холодильное оборудование необходимо содержать
в чистоте, хорошо проветривать.

б. IIормы пптания и физиологических потребностей детей в
пищевых веществах

6.1. Воспитанники ГКДОУ получают трех - р€tзовое IIитание согласно
установленному и утвержденному заведующим детским садом режиму питания
в соответствии с длительностью пребывания детей в дошколъном учреждении
(приложение 2 СанПиН 2.З l2.4.З 590-20).

6.2. Объем пищи и выход блюд должны соответствовать возрасту
ребенка.

6.3. Питание в МБДОУ осуществляется с учетом Основного
десятидневного меню, разработанного на основе физиологических
потребностей в пищевых веществ€lх и норм питаниrI детей от 1 - 3-х от З -7
лет, утвержденного заведующим дошкольного учреждения.

6.4. На основе основного меню составJuIется ежедневное меню -
требование и утверждается заведующим ГКЩОУ.

б.5. При составлении меню - требования для детей от 1 - 7 лет
учитывается:
о среднесуточный набор продуктов для каждой возрастной группы;
о объем блюд для к€Dкдой возрастной группы;
о нормы физиологических гrотребностей;
о нормы потерь при тепловой и холодной обработке продуктов;
о выход готовьж блюд;
. нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;
о требования Роспотребнадзора в отноттJении запрещенных продуктов и
блюд, использование которых может статъ причиной возЕикновения жеJIудочно
- кишечного заболеваниrI или отравления.
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6.6. Согласно п. 8.2.3. СанПиН 2.З12.4.З590 - 20 в МБДОУ
осУЩествляющем питание детеЙ, Еуждающихся в лечебном и диетическом
ПИТаНИИ, Догý/скается употребление детьми готовых домашних блюд,,
предоставляемьж родителями детей, в специально отведенном помещении
(местах оборудованных столами и стульями, холодильником (в зависимости от
колиttества питающихся в данном формате детей) для временного хранения
готовых блюд и пищевоЙ продукции, микроволновыми печами для рrLзогрева
блюд, условиrIми мытья рук.

6.7. Меню - требование является основным документом для
приготовления пищи на пищеблоке ГКДОУ.

6.8. Вносить изменения в утвержденное меню - требование, без
согласования с заведующим дошкольным образовательным учреждением,
запрещается.

6.9. При необходимости внесения изменений в меню - требование
(несвоевременный завоз продуктов, недоброкачественность продукта)
медицинскоЙ сестроЙ составпяется докJIадн€ш на имя заведующего с указанием
причины.

Щопускается замена одного вида пищевой продукции, блюд и
кулинарных изделий в соответствии с таблицей замены пищевой продукции с

учетом её пищевой ценности (приложение 8 СанПиН 2.З12.4.З590-20). В
меню вносятся изменения и заверяются подписью заведующего. ИсправлениrI в
меню - требовании не догý/скаются.

6. 10..Щля обеспечения преемственности питания родителей (законных
представителей) информируют об ассортименте tIитаниjI ребенка,
вывешивается на раздаче и в приемных группах следующая информация:
о ежедневное меню основного tIитаниrI для всех возрастных групп
воспитанников с указанием наименованиf, приема пищи, наименования
блюда, массы порции, кшrорийности блюда, стоимости детодня;
о рокомондации по организации здорового и сбалансированного питания
детей.

6.1 1. Контроль качества rrитани[ (разнообразия), закладки продуктов
питания, кулинарной обработки, вьIхода блюд, вкусовых качеств пищи:,
санитарного состояния пищеблока, правильности хранения и соблюдения
сроков ре€rлизации продуктов осуществJUIет старшая медсестра.

7. Организация питания воспитанников.
7.1. Приготовление блюд должно проводиться в соответствии с меню,

утвержденным руководителем образовательной организации, по
технологическим картам, утвержденным и подписанным заведующим детским
садом.

7.2. Контролъ за организацией питаниrI воспитанников в ГКЩОУ,
соблюдения меню осуществляет заведующий дошкольным образовательным
учреждением.

В компетенцию заведующего по организации питаниr{ входит:
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о утверждение ежедневного меню - требования;
. контроль состояния производственной базы пищеблока, замена

устаревшего оборудования, его ремонт и обеспечение запасными частями;
о капитапьный и текущий ремонт пипцеблока;
о контроль соблюдения санитарно - эпидемиологических правил и норм;
о обеспечение пищеблока дошкольного учреждения достаточным количеством
столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно - гигиеническими
средствами, рalзделочным оборудованием и уборочным инвентарем;
о заключение договоров на IIоставку продуктов питания поставщиком.

7.З. В целях контроJIя за качеством ибезопасностъюприготовленной
пищевой продукции на пищеблоке отбирается суточная пробаоткаждой
партии приготовленной пищевой продукции.

Отбор суточной пробы осуществляется назначенным ответственным за
организацию питания работником или работником пищеблока. Пробы
отбираются стерильными или прокипяченными ложками в специ€tльно
выделенную стерильную или прокипяченную посуду, с плотно
закрывающимися крышками - отдельно каждое блюдо и (или) кулинарное
изделие.

Холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда)
должны отбираться в количестве Ее менее 100 г. Порционные блюда, биточки,
котлеты, должны оставляться пошryчно, целиком (в объеме одной порции).

Суточные пробы должны храниться не менее 48 часов в специ€Lлъно
отведенном в холодильнике месте (притемпературе от*2ОС до+6'С).

].4. Вьlдача готовой продукции с пищеблока р€врешается только после
проведения KoHTpoJuI комиссией по контролю за организациейи качеством
питаниrI, бракеражу готовой продукции в составе не менее 3-х человек.
Результаты контроJIя регистрируются в Журнале бракеража готовой пищевой
продукции (приложение 1 1 СанПиН 2.З 12.4.З590-20).

7.5. Масса порционных блюд должна соответствовать выходу блюда,

ук€ванному в меню.
7.6. При нарушении техноJIогии приготовлениrI пищи, а также в случае

неготовности, блюдо дошускается к выдаче только после устранения
выявленньIх кулинарных недостатков. Выдача пищиосуществляетсястрого
по графику.

7.7. График выдачи пищи на группы утверждается заведующим ГКЩОУ.
7.8. Проверку качества пищи, соблюдениrI рецептур и технологических

режимов осуществJuIет ответственны по питанию. Результаты контроля
регистрируются в Журна-rrе бракеража готовой пищевой продукции ГКЩОУ.

7.9. Работа по организации питаниrI в группах осуществляется под
руководством воспитателя и заключается:
.в создании безопасных условий при подготовке и во времяприемапищи;
. в формировании кульryрно - гигиениIIеских навыков во время приема пищи
детьми.

7.10. Привлекать воспитанников к получению пиIци с пищеблока
категорически запрещается.
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7.||. Перед раздачей пищи детям помощниквоспитателя обязан:
. промыть столы горячей водой с моющим средством;
о тщательно вымыть руки;
о надетъ специЕlпьную одежду для получения и раздачи пищи;
. проветрить помещение;
. сервировать столы в соответствии с приемом пищи.

7.\2. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение
воспитанников в обеденной зоне.

].|З. К сервировке стоJIов моryт привлекаться дети с 3- х лет.
7.|4. Подача блюд и прием пищи в обед осуществляется в следующем

порядке:
о во время сервировки столов на столы ставятся хлебницы с хлебом;
. р€lзливают III блюдо;
о подается первое блюдо;
. дети рассаживаются за столы и начинают прием пищи;
о по окончании) помощник воспитатеJIя убирает со столов тарелки из-под
первого;
. подается второе блюдо;
. прием пищи заканtIивается приемом третьего блюда.

1.|5. В группах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык
самостоятельного приема пищи, докармливают.

8. Порядок учета питания
8.1. К начаIý/ учебного года заведующим ГКЩОУ издается приказ об

организации питаниrI в учреждении, о назначении ответственного за питание с
его функциональными обязанностями.

8.2. Педагоги на группах осуществляют учет питающихся детей в
Журншrе учета посещаемости, который должен быть прошнурован,
пронумерован, скреплен печатью и шодписью заведующего.

8.З. Медицинский работник, ответственный за организацию питания,
составляет меню - требоЁание на следующий день. Меню составляется на
основаЕии списков присутствующих детей, которые ежедневно с 8.00 ч. до 8.30
ч. подают восгIитатели групп

8.4. На следующий день до 8.30 воспитатели под€lют сведения о

фактическом присутствии воспитанников в группах лицу, ответственному за
питание, который рассчитывает выход блюд.

8.5. В случае снижения численности детей, если закJIадка продуктов для
приготовлениrI завтрака произошла, лишЕие порции отгryскаются другим детям,
как дополнительное питание) главнътм образом детям старшего дошкольного
возраста в виде увеличениrI нормы блюда, о чем составляется АКТ (гrриложение
J\b1).Ha следующий день не пришедшие дети снимаются с питания
автоматически.

8.б. С последующим приемом
отсутствующие в ГКДОУ, снимаются с

пищи (обед, полдник) дети,
питаниjI. Продукты, оставшиеся
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невостребованными, возвращаются в кJIадовую по акry. Возврат продуктов,
выписанных по меню - требованию для приготовления обеда, не
ПРоиЗВодится, если они прошли кулинарную обработку в соответствии с
технологией. приготовления детского питания:
- дефростированные (размороженные) мясо, куры, печень, таккакповторной
заморозке указаннаJI продукция не подлежит;
- овощи, если они прошли тепловую обработку;
- Продукты, у которъж срок ре€rлизации не позвоJLяет их дальнейшее хранение.

8.6. Возврату подлежат продукты: яйцо, кондитерские изделия, хлеб
ПшеНичЕыЙ, масло сливочное, масло растительное, сахар, щрупы, макаронные и
кондитерские изделия, фрукты, овощи.

8.7. Если на завтрак приrrшо больше детей (от 1 и более), чем было
Заявлено, то для всех детей уменьшают выход блюд, составляется акт об
УМеНьшении выхода порции на завтрак (приложение J\b 2) вносятся изменениlI в
Меню на последующие виды приема пищи в соответствии с колиIIеством
прибывших детей.

В.8. Учет продуктов ведется в книге учета матери€tлъных ценностей.
Записи производятся на основании первичных документов в количественном и
суммарном выражении, по мере поступления ирасходованияпродуктов.
ИсправлениrI, затираниrI, закрашивания корректором не дошускаются.

8.9. В каждой десятидневке месяца старшей медсестрой подводятся
ИТОГи Выполнения норм по потреблению продуктов. Анализ выполнения норм
Питания доводится до сведения заведующего хозяйством и кладовщик4 с
ЦеЛЬЮ сВоевременноЙ коррекции зак€Lза продуктов питаниrI поставщиком.

8.10. Меню - требование заверенное подписями лиц, ответственных за
поJIучение (выдачу, использование) продуктов питаниrI, утверждается
заведующим дошкольным учреждения и передается в централизованную
бухгалтерию в сроки, установленные учреждением в рамках учетной
политики правилами документооборота и технологией обработки учетной
информации.

В.1 1. В течение месяца в стоимости дЕевного рациона питания
ДОtý/СкаЮтся небольшие откJIонения от установленноЙ суммы, но средняя
стоимость дневного рациона за месяц выдерживается не ниже и не выше
установленной.

В.|2. Финансовое обеспечение питания отнесено к компетенции
заведующего дошкольным образовательным учреждением.

9. Разграцичение компетенции по вопросам организации питаниrl в
гщоу

9. 1 .Руководитель учреждения:
о создаёт условия для организации питаниrI детей;
о несёт персон€tльную ответственность за организацию питания
детей в учреждении;
о представляет Учредителю необходимые документы по питанию и
использованию денежных средств;
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9.2.Распределение обязанностей по организации питания между
руководителем ГКДОУ, медицинским работником, работниками пищеблока,
кJIадовщиком отражаются в должностной иIrструкции.

10. Финансирование расходов ца питание воспитанников
10.1. Расчёт финансирования расходов на питание детей в ГК{ОУ

осуществJuIется на основании установленных норм питания и физиологических
потребноотей детей.

10.2. Финансирование расходов на питание осуществляется за счёт
бюджетных средств.

10.З. Объёмы финансированиrI расходов на организацию питания на
очередной финансовый год устанавливаются с учётом прогнозачисленности
детей в ГКЩОУ.

10.4. Финансовое обеспечение питаниjI отнесено к компетенции
заведующего ГКЩОУ.

11. Контроль организации питания
1 1.1. К начаlry нового года заведующим ГКДОУ издается прик€в о

назначении лицц ответственного за питание в дошкольном образовательном

учреждении, опредеJLяются его функциональные обязанности.
|I.2. Контроль качества и безопасности организации rrитаЕия

осуществляется на основании программы производственного контроля,
утвержденной заведующим детским садом.

1 1.З. Контроль организации питаниrI в дошкольном образовательном

учреждении осуществляют заведующий, бракеражнаjI комиссия в составе не
менее трех человек, утверждеЕньIх прик€вом заведующего детским садом и
органы самоуправлениrI в соответствии с полномочиями, закрепленными в
Уставе дошкольного образовательного учреждения.

l I .4. Заведующий ГКЩОУ обеспечивает контроль:
- выполнениrI суточньIх норм продуктового набора, норм потребления
пищевых веществ, энергетической ценности дневного рациона;
- выполнениlI договоров на закупку и поставку продуктов питания;
- условий хранениrI и сроков реализации пищевых продуктов;
- матери€Lльно - технического состояниrI помещений пищеблока, н€шичия
необходимого оборудов ануIя, его исправIrости ;

- обеспечения пищеблока дошкольного образователъного учреждения и
мест приема пищидостаточным количеством столовойикухоннойпосуды,
спецодеждой, санитарно - гигиеническими средствами, р€tзделочным
оборудованием и уборочным инвентарем.

1 1.5. Старшая медицинск€ш сестра осуществJIяет контроль:
- качества поступающих продуктов: осуществляет бракераж, который
включает контроль целостности упаковки и органолептическую оценку
(внешний видl цвет, консистенция, запах поступающих продуктов и

продовольственного сырья), а также знакомство с сопроводительной
документацией (товарно - транспортными накJIадными, декларациями,



СеРТификатами соответствия, санитарно-эпидемиологическими заключениями,
качественными удостоверениlIми, ветеринарными справками);
- Технологии приготовления пищи, качества и IIроведения бракеража готовых
блюд, результаты которого ежедневно заносятся в журн€tл бракеража готовой
продукции;
- режима отбора и условий хранения суточных проб (ежедневно);
- работы пищеблока, его санитарного состояния, режима обработки посуды,
технологического оборудов ания ) инвентаря (ежедневно) ;

- соблюдения правил личноЙ гигиены сотрудникамипищеблока с отметкой
в журн€tле здоровья (ежедневно);
- информыдия родителеЙ (законньгх представителей) о ежедневном меню с
указанием выхода готовьгх блюд (ежедневно);
- выполнениrI суточных норм питаниrI на одного ребенка;
- выполнения норм потребления основных пищевых веществ (белков, жиров,
УГлеводов), соответствия энергетическоЙ ценности (калориЙности) дневного
рациона физиологиtIеским потребностям воспитанников (ежемесячно).

1t.4. Заведующий хозяйством детского сада осуществляет контроль:
- Качества посryпающих продуктов (ежедневно): осуществляет бракераж,
КОторыЙ включает контроль целостности упаковки и органолептическую
ОЦеНКУ (внешниЙ вид, цвет, консистенциrI, запах посryпающих продуктов и
проДовольственного сырья), а также знакомство с сопроводительной
документацией (товарно - транспортными накладными, деюIарациями,
сертификатами соответствия, санитарно-эпидемиологическими заключениями,
качественными удостоверениями, ветеринарными справками);
- обеспечивает своевременную организацию ремонта технологического,
механического и холодильного оборудования пищеблока;
- снабжает пищеблок достаточным количеством посуды, специальной одежды,
санитарно-гигиеническими средств€II\dи, уборочным инвентарем.

1 1.5. Старший воспитатель, воспитатели групп осуществJuIют контролъ:
- ведут ежедневный табель учета посещения воспитанников;
- осуществJIяют в части своей компетенции мониторинг организации питания;
- предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия,
направленные на формирование здорового образа жизни детей, кульryрно -

гигиенических навыков, потребности в сбалансированном и рацион€tльном
питании, систематически выносят Еа обсуждение в ходе родителъских
СОбраниЙ вопросы обеспечениrt полноценного питаниr{ воспитанников;
- Выносят на обсуждение на заседанияхпедагогического совета детского Qада1

СОбраниях трудового коллектива предложения по улучшению питания
воспитанников.

12. Ведение документации по пцтанию:
|2.|. В ГКДОУ должны быть следующие документы по вопросам

организации питания (регламентирующие и учётные, подтверждающие
расходы по питанию):
- Положение об организации питания воспитанников ГКЩОУ;



!!,

- Положение об административном контроле организации и качества
питаниrt в ГК.ЩОУ;
- Положение о бракеражной комиссии ГК.ЩОУ;
- ,Щоговора на поставку продуктов питания;
- Основное 10-дневное меню; технологиIIеские карты блюд;
- Меню-требование ца кzDкдый день с ук€}занием вьIхода блюд для возрастной
группы детей (от 1,5 до 3 лет и от З-7 лет);
- Журна;r бракеража скоропортящейся пищевой продукции;
- Журна_гr бракеража готовой пищевой продукции;
- Журнал учета ка_шорийности (расчет и оценка использованного на одного
ребенка среднесуточного набора пищевых продуктов проводится один раз в
10 дней, подсчет энергической ценности поJý/ченного рациона питания и
содержания в нем основных пищевьгх веществ проводится ежемесячно);
- Хtурна_гr учета темпераryрного режима в холодильном оборудовании
(в соответствии с СанПин);
- Журна_гr учета температуры и влажности в скJIадских помещениrIх
(в соответствии с СанПин);
- Гигиенический журнш (в соответствии с СанПин);
- Журнал проверок санитарного состояния помещеЕий пищеблока;
- Журнал регистрации актов на списание невостребованных порций.

13. Заключительные положения
13.1. Настоящее Положение об организации питания воспитанников

является лок€Lпъным нормативным актом ГКДОУ утверждается (либо
вводится в деЙствие) приказом заведующего дошкольным образовательным
учреждением.

|З.2. Положение принимается на неопределенный срок.
1З.3. После принrlтиrt Положения (или изменений и дополнений

отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущаяредакция
автоматически утрачивает силу.
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Приложение Jt 1

к Положению по питi}нию

Акт }lb _ от
о списании невостребованных порций питания

Мы, нижеподписавшиеся. члены бракеражной комиссии в составе
ПредседатеJLя комиссии
членов комиссии:
Составили настоящий акт о том, что на ( > 20_г. в связи с отсутствием
вОСпитанников, на которых порции были зzк€tзаны, в количестве _, данные порции
были сшисаны дополнительIIо на воспитанЕиков старшей группы.
Председатель комиссии
члены комиссии:

Приложепие Ns2
к Положению по питанию

Акт
об уменьшении выхода порций на завтрак

на меню-требование Ns_ от < >_20
Бракеражной комиссией в составе:
председатель:
члены комиссии:
В связи с численности на

г

выход
Категория
tIитaiющихся

Режим
доу

наименование
блюда План Факт

к-во
детей

выход
порций
(грамм)

к-во
детей

вьIход
порций
(граллм)

ясJIи
10,5
часов

сад 10,5
часов


